Het Appelhuis draait dubbele

productle in maand december
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DBDAM - Blakjes, schijven,
ballen, partjes en schilfertjes.
gi Appelhuis aan hei bednj-
Miterrein langs De Braken in
am maakt alles van Elstars,
14 eh [ A
wur verdwijnt er een kuubs-
{ met driehonderd kilogram

: geon
ehtelijke banketbakkers,
bakkerijfabricken, oliebollen-
Rinen en jaarwisselingvier-

met veel vrienden of grote
families.
Fabrieksmatige verwerking
van appels is n van deze
tijd. Deze bedrijisactiviteit be-
staat al tientallen jaren. Arie
5ijs en zijn zwager begonnen
Het Appelhuis in 1990 in Alk-
maar. Een gebrek aan ultbm-i—
lijkheden daar was
an dat de-onder-
néming in "84 verhuisde n
het West-Friese dorp. De zaken
aontwikkelen zich voorspoedig
in Obdum. Jan Pieter Kager, sa-
men met zin schoonvader Arie
ot vier jaar eigenaar van het
bedrijf, wist een aantal grote
opdrachigevers binnen te ha-
i Inmiddels gast er per dag
perniddeld drie- tot vierdui-
zend kilogram appels de deur
uit

Telers in de regio

Kager haalt op woensdag of
donderdag met een vrachtwa-
gen de appels op. Hij verzamelt
de kuubskisten bij telers in de
regiv, bij veilingen of bij het
sorteercentrurn van Albert Hei-
in. .. Dat bedrijf wil alleen per-
lecte appels, dus mooi gekleurd

1zonder siechte plekken ™ legt
uit, ,Maar de blanke en
lichtbeschadigde exemplaren

zijn voor ons goed genoeg. "' Het

verwerkte fruit, indien gewenst
ten behoeve van de houdbaar-
heid ook leverbaar in vacuiim
xorpuk‘v plastic zakken, brengl
hij op maandag en dmsdag W,
Het leeuwendesl is bestemd
voor banketbakkers: We leve-
ren aan tachtig procent van de
zaken in Amsterdam. Ik begin
myeesial al om vier uar te rijden,
zodat ik er voor de file ben. Ver-
der gaat veertig procent van on-
ze producten naar de industrie
als ingredieént voor apfelstriidel
en —cake. Verder gaan erzakken
naar pannenkoekenhuizen.”
Als gevolg van de consumptie
van appelboilen, -beignets en

T De cnijmachine maakt van de geschilde appels ringen voor de appelbeignets. Foto's Henk de Wesrd

-flappen draait het Appelhm
in december een dubbele pr
duetie. Ik maak nu echt dagen
van twaalf tol vijitien uur' E
is nu zelfs zeven dagen in
week productie. Ook op Tweede
Kersidag ging het werk gewoon
door. Buiten de maand van het
snoepen om zijn de werkne-
mers, gemiddeld zijn dater vij
van maandag tol en met woens-
dag actie!. Op zaterdag is er in
de fabriekshal steevs
groep jongeren in de ;d
van vijftien tot achttien jaar be-
2ig.
Een heftruck zet de kuubs-
kisten aan het schilapparaat.

De appels rollen vervolgens in
een bak water om zo min moge-
lijk beschadigd te raken. Hier
nia gaan ze via een lopende band
in een maching, waarin ze ge-
schild worden en van het klok-
huis worden ontdaan. De vol-
gende ,e-u.m-\{t'l.:.g 18 wel men
senwerk, want vier dames lopen
het fruil na. Zij verwijderen
entueel achtergebleven stuk-
hil. De blanke appels wor-
den verzameld en gaan naar de
machine, waar er schijfies
van gesneden worden, Degze
dienen als bestanddesl van ap
pelllappen voor de olicbolien-
kraam in de straat. Er #ijn na-

1 Jan Pigter Kager, mede
wak vacuim verpakie appelblokjes.

taurfijk ook andere vormen
mogelijk
Keoeleellen

Vilgens Kager zit tussen het
afhalen bij de kweker en de ver-
werking hoogstens enkele da-
gen. De stroom fruit gaat het
hele jaar door: Doordeappelsin
speciale cellen te bewaren met
eih heel luag ruurstofpercenta.
ge, stopt het verouderingspro-
ces en blijven ze twaall maan-

van het A met een

den lang vers. Sijs stell dal het i

in het begin van de jaren negen-
hig een keer is voorgekomen dat
AL

sien komen

Toen kon de gevraagde kwa-
riet worden geleverd. Er
loor de vorst toen veel uit-

appels uil hel butenland |

val. De goede appels waren toen |
te daur om te schillen. Maar in |

de !(‘4111 is het aunbod van fruit

"lljl“l’ dan wi) kunnen verwer- |
.

ken.”



